
Sensibilización sobre 
Peligros e Inocuidad

GMP+FC 2020

En DOIL INTERNATIONAL, trabajamos de manera sostenible, priorizando la calidad, 
inocuidad, la seguridad laboral, el cuidado ambiental y la prevención de riesgos

Nuestra política establece objetivos de cumplimiento. Este año, nos enfocamos 
especialmente en: 

Nuestra Política de Gestión Integrada nos compromete a:

OBJETIVOS 2026

Garantizar productos seguros, 
trazables y de calidad.

Optimizar procesos con 
responsabilidad social y ambiental.

Impulsar el desarrollo personal y 
profesional de nuestros trabajadores.

Fomentar una cultura de prevención, 
ética y excelencia operativa.

Incrementar la satisfacción de los clientes internos y externos, asegurando la 
entrega oportuna de productos seguros, trazables y de calidad, cumpliendo con 
los requisitos legales, contractuales y del sistema GMP+.  

Fortalecer las capacidades y competencias del equipo, mediante programas de 
formación continua con enfoque en buenas prácticas de almacenamiento, 
manipulación segura de alimentos e inocuidad basada en principios del sistema 
HACCP

Optimizar procesos que agreguen valor, mejorando la eficiencia, reforzando la 
trazabilidad e integridad del producto y promoviendo una cultura organizacional 
orientada a la prevención, la calidad y la inocuidad alimentaria. 
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¿QUÉ OCURRE SI NO CUMPLIMOS?
Riesgo de contaminación (metales pesados, agentes microbiológicos, hidrocarburos).

Pérdida de certificaciones y restricciones en el acceso a mercados.

Sanciones sanitarias y paralización temporal o permanente de operaciones.

Daño reputacional y pérdidas económicas significativas.


